TRAITEUR TOM KITCHEN - REPAS MAI 2026

N O M Samedi 02 | Dimanche 03
Chicons Chou-fleur Brocolis
. Pavé saumon Coquillette
* % Potage : 1.’15€ mousseline, Paella maison jambon creme
Plat principal : 10,90€ purée au cerfeuil gratinée
Dessert : 1,00€ D “Hemeyren s
— Plat rempl : Plat rempl : Plat rempl :
Danette Flan caramel Mousse choc
Mardi 5 Jeudi 7 Samedi 09 | Dimanche 10
Champignons Cresson Poireaux Patate douce Cultivateur Pois Céleri
Saucisse Mignon porc , ,
Chicon au gratin, campagne, Blanquette de extratendre Eaar?gllzuﬁa%agg Daube boeuf Lasagne
purée stoemp carottes, poule, riz moutarde, I ’ p provencale, ébly bolognaise
; NPT égumes, purée
Jus brun poélée liégeoise
Plat rempl : Plat rempl : Plat rempl : Plat rempl : Plat rempl : Plat rempl : Plat rempl :
Fromage blanc Salade fruits Danette Yaourt Biscuits Tiramisu Riz au lait
Mardi 12 Jeudi 14 Samedi 16 | Dimanche 17
Tomates Oignons Minestrone Certeuil Carottes Chicons Légumes verts
Poitrine volaille Scambis curr Tortellini a la
crodte Boulettes Quiche lorraine Brochette griliee, lait cl?)co rizy Moussaka viande, sauce
parmesan, pates chasseur, duo crudités | poélée tex-mex, sauté a’ux recque maison mariﬁara
grecques, carottes, pdt patetos P grecq ’
. égumes parmesan
ratatouille
Plat rempl : Plat rempl : Plat rempl : Plat rempl : Plat rempl : Plat rempl : Plat rempl :
Liégeois Danette Flan caramel Mousse choc Fromage blanc Salade fruits Danette




TRAITEUR TOM KITCHEN - REPAS MAI 2026

Mardi 19 Jeudi 21 Samedi 23 | Dimanche 24
Chou-fleur Vermicelles Brocolis Poireaux Cresson Patate douce Pois
R6ti dinde fine Escalope Roulade R6ti ardennais Roulés de sole Poulet roti
champagne, gratinée, pates asperges au ois et carotteé petits légumes, Couscous, compote. pdt
gratin pdt et aux légumes du Jambon mimosa, P dt rissolées ’ feve des marais, Merguez, poulet rO\F/)en élpes
brocolis sud crudités, pdt P purée P §
Plat rempl : Plat rempl : Plat rempl : Plat rempl : Plat rempl : Plat rempl : Plat rempl :
Yaourt Biscuits Tiramisu Riz au lait Liégeois Danette Flan caramel
Mardi 26 Jeudi 28 Samedi 30 | Dimanche 31
Céleri Certeuil Champignons Oignons Tomates Légumes verts Cultivateur
Pain de viande, Beignet poulet Hachis oiszﬂo?wegleau;(c au R6ti dinde a Crépe jambon,
Vol vent, purée purée chicons, aigre doux, riz parmentier P vin blanc I'orange, poélée fromage,
Jus veau cantonais printanier . ’ légumes verts champignons
poireaux, pdt
Plat rempl : Plat rempl : Plat rempl : Plat rempl : Plat rempl : Plat rempl : Plat rempl :
Mousse choc Fromage blanc Salade fruits Danette Yaourt Biscuits Tiramisu

1. Vol au vent, purée
2. Boulettes sauce tomate, purée
3. Chicon au gratin
4. Saucisse, stoemp du jour
5. Poulet champignons, légumes, purée
6. Lasagne bolognaise
7. Spaghetti bolognaise
8. Pates jambon fromage
9. Péche au thon
10. Poisson pané, tartare, purée
11. Plat végétarien

Tél.: 0470/93.10.96

www.traiteur-andrethomas.be

info@tomkitchen.be

Nn—HZmZImO>rov<mxo


http://www.traiteur-andrethomas.be/
http://www.traiteur-andrethomas.be/
mailto:info@tomkitchen.be
mailto:info@tomkitchen.be
mailto:info@tomkitchen.be
http://www.traiteur-andrethomas.be/
mailto:info@tomkitchen.be

