TRAITEUR TOM KITCHEN - MENU JUILLET 2026

Jeudi 2 Samedi 04 | Dimanche 05
Céleri-rave Minestrone Légumes verts Cultivateur Carottes
Potage : 115€ Cordon bleu Roulés sole Navarin
Repa% _ '10’90€ champignons, Poule au pot, riz ostendaise, d'agneau Lasagne
Dessert - 1.00€ carottes, pdt pilaf purée petits orintanier bolognaise
rissolées légumes
Danette \ Flan caramel \ Biscuits \ Tiramisu \ Riz lait \
Mardi 7 Jeudi 9 Samedi 11 Dimanche 12
Oignons Pois Cresson Champignons Tomates Poireaux Chicons
Boulettes sauce R6ti veau poivre, Poulet Palgo\glaér;de, Pavegcrgkt)iu]laud, C?Sr%lggtrt]es
chasseur, chou de Bxl, pdt basquaise, pates : Paélla espagnole
stoemp poireaux natures grecques d'asperges, pdt courgettes, fromage,
natures duchesse champignons
Liégeois \ Danette \ Yaourt \ Mousse \ Salade fruits \ From blanc \ Danette \
Mardi 14 Jeudi 16 Samedi 18 ' Dimanche 19
Patate douce Brocolis Chou-fleur Certeuil Céleri-rave Légumes verts Cultivateur
: : . . . Cuisse lapin
Poivron farci, ROt porc aux Cuisse de poulet, Chipolata, chou Waterzooi de moutarde, gratin Spaghetti
coulis tomate, raisins, haricots, compote, pdt rouge, pdt . ) e :
pOIssoN, purée dauphinois, bolognaise
Ebly provencale pdt natures aux herbes natures . .
petits pois
Flan caramel \ Biscuits Tiramisu Riz lait \ Liégeois Danette Yaourt




TRAITEUR TOM KITCHEN - MENU JUILLET 2026

Chers clients, chéres clientes

Au verso, vous trouverez le menu du 01 au 19 juillet inclus.

Prochainement, vous recevrez les repas du 20 juillet au 31 ao(t afin de gérer au mieux I'été et les vacances annuelles.

Je me permet de vous rappeler que les potages et/ou dessert sont en supplément des repas et ne peuvent étre livrés seuls,

sauf accord exceptionnel avec la direction. L'annulation des repas sans frais doit se faire plus de 72h a I'avance, sauf urgence

médicale. Les annulations en derniére minute seront avec frais.

L’été commence avec une chaleur extréme, nous vous rappelons I'importance de boire beaucoup d’eau méme si vous

n'avez pas la sensation de soif. Prenez soin de vous.

Je reste a votre entiere disposition au 0470/93.10.96

Nathalie et Thomas
Tom Kitchen

info@tomkitchen.be / www.traiteur-andrethomas.be

REMPLACEMENTS

1. Vol vent, purée

3. Chicon au gratin, purée

5. Poulet sauce champignons, [égumes, pdt
7. Spaghetti bolognaise

9. Péche au thon

11. Plat végétarien

2. Boulettes sauce tomate, purée

4. Saucisse stoemp du jour

6. Lasagne bolognaise

8. Pates jambon fromage
10. Poisson pané, tartare, légumes, purée
12. Omelette









