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MENU LUNCH SANDWICHES”

T

Nous vous proposons un assortiment d€ sandwiches baguettes garnies 0&\

Formule classique baguettes blanches et gl’iSCS .

préparations de viandes, volailles, vegetariennes et poissons.

Toutes les garnitures sont faites maison a base de produits frais

Prix 8¢ HTVA

Formule italienne :
Focaccia jambon italien, roquette, tapenade de tomates, copeaux de
parmesan, creme balsamique N

Wraps carpaccio de beeuf

Ciabatta ricotta et 1égumes gri]lés, pesto vert

Focaccia avec tomates, burrata et basilic ST

Prix 9¢ HTVA ‘ ¢

Panier surprise :
~
=N Nous vous proposons un assortiment de petits buns garnis de

préparations de viandes, volailles, Végétariennes et poissons.

W Toutes les garnitures sont faites maison a base de produits frais
Prix toe HTVA

Triangle club sandwiches :

Nous vous proposons un assortiment de triangles club sandwiches garnis
de preparations de viandes, volailles, vegétariennes et poissons.
Toutes les garnitures sont faites maison a base de produits frais

Prix 9€ HTVA

Pain sans gluten sur demande
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MENU LUNCH

LUNCH ASSIETTES FROIDES
( MINIMUM 5 PERSONNES )

Assiette maison:
Peche au thon, saumon fume, assortiment de charcuteries et de fromages,
crudites, salade de pomme de terre, pain et beurre, mayonnaise. )

rix 20€ htva :
p << 7

Assiette italienne:
Tomates, burrata, jambon italien, legumes grillés, assortiment de
charcuteries, tartare de boeuf aux saveurs du sud, pain et beurre,

mayonnaise a la truffe

prix 22€ htva

W Assiette mixte :

Assiette d€ fromages ct Charcuteries, CI’UditéS, sa]ade dﬁ pomme d€ terre,

oignons et cornichons, pain et beurre

priX 18€




Buffet 1
Assortiment de mini sandwiches garnis (3 p/p)
salade de pates aux legumes du sud, mozzarella et pesto vert.
veloute de carotte au lait de coco et curry
salade de fruits frais

prix 17,5€ htva

Buffet 2 7 /‘\,

Tartare de boeuf a I'italienne, vitelo tonaro, tagliata de boeuf,

légumes grillés, ricotta au basilic, fregola au saumon fumeé, pasta au pesto =_
VErt, carpaccio de thon aux agrumes et huile extra vierge, jambon italien
et melon (en saison), caponata,

prix 23,5€ htva

Buffet 3 (healthy)
< Pain nordique au fromage frais et saumon fumé, salade de carottes au
\ fromage de chevre et menthe, taboulé de quinoa, tomates roties et
ricotta au basilic, tartare de thon a la mangue, légumes du sud, salade de
scampis thai,
prix 22€ htva
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MENU LUNCH

SALADE INDIVIDUELLE:

Peches au thon crudités 12€ htva
3 demis peche garnies, assortiment de crudicés.
salade tomate mozzarella basilic 12€ htva
Tranches de tomates, mozzarella, huile extra vierges, pesto vert.

Salade césar 12€ htva

Salade, poulet, lardons, parmesan, croutons, tomates.
Salade grecque 12€ htva ST 7
. 7 . . ¢ /
Crudites, tomates, feta, olives, concombre, oignons rouges (
% Végan 10€ htva =
Assortiment de crudites
>
= Salade italienne 12€ heva
) Pates froides, legumes rotis, mozzarella, tomates cerises,

jambon italien.
Perit pain et beurre en supplément D IE€

Options uniquement en accompagnement:
Potage du jour 7,5€ heva le litre
Salade de fruits frais 4€ htva

Eclair vanille 3,35€ htva




MENU LUNCH

Toute commande doit se faire 48h a I'avance par mail
a I'adresse : info@tomkitchen.be

livraison gratuite sur Wavre et LLLN

N
)
\ N\
Nous pouvons egalement vous proposer d'autres formules o7 7 =
“
. \
: barbecue, repas a table, personnel de salle, boissons,
/ =
r materiel, brunch, petits déjeuner, cocktail, ....
>
=
) stl Tom Kitchen

235, Tue provinciale
1301 Bierges
Be 0657-920-514
Tel.: 0470/93.10.96
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